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El Celler Burgos-Porta es una empresa familiar creada en el ano 2003
por SaLvapor Bureos, Concrita Porta y sus dos hijas, con el fin de elaborar
vinos naturales y ecologicos de calidad, bajo la Denominacion de origen

D.0.CA Priorat.

a Denominacién de origen D.O.CA Priorat,
destaca por ser una comarca saboreada por los
frutos de vifas centenarias que recogen, con pa-

“=ciencia, la historia del fondo de la tierra y la
vuelven hacer salir en cada grano de uva.

La Bodega se encuentra en el término municipal
de Poboleda, en la Masia Mas Sinén que da nombre
a los vinos que se elaboran en esta bodega. Mas Si-
nén es una construccion del S.XVII, situada en el
centro de un pequeno valle v rodeada por vifiedos
organizados en terrazas excavadas en la pendiente
de la montafa, que confluven alrededor de la bode-
ga, entre los viiedos se conservan zonas de bosque
que funcionan como pulmén del valle. Estos vifiedos
abarcan 15 hectareas a una altitud que oscila entre
los 300 v 500 metros. La edad de las vides va de los
5 anos los jévenes a los afejos, de hasta 50 arios. Los
suelos son de licorella, pizarra caracteristica. El cul-
tivo del vifiedo es ecoldgico v se intenta respetar al
maximo el entorno natural.

la tradicién vitivinicola de las familias se remonta
a principios del siglo XIX, superando crisis como la de
los afios 70-80 de finales del milénio pasado en donde
Salvabor Burcos llegd a presidir la cooperativa de Po-
boleda. En la actualidad es el Teniente de Alcalde de la
localidad.

La elaboracién de los vinos se realiza bajo el con-
irol del CCPAE (Consejo Catalan de la Produccion
Agraria v Ecolégica). Vinos de elaboracién artesanal
con aplicacién de las nuevas tecnologias para obtener
un producto de alta calidad. La direccion Enoldgica s
de Tont Coca. :

lLa produccién de la bodega en 2007 fué de unos
13.000 litros, previniendo alcanzar en los préximos
afos una produccién aproximada de 25.000 botellas.
Un 75% de la produccion del 2004/05 se ha expor-
tado a los Estados Unidos, California. Con la obten-
cion del N.OP.

Los vinos elaborados son Mas Sinén Coster, vino
claborado principalmente con uvas procedentes de vi-
fedos de 50 afios v de elaboracion limitada en unas
2.000 botellas anuales; Negre, vino tinto de alta gama,
y Mas Sinén Blang, vino blanco con 6 meses de crianza
con una produccién de 600 botellas.

La reconstruccion

Recuperar la Masia les llevo el estuerzo de 2 afios
de reconstruccion, con el propésito de dejar la piedra
vista de pizarra, piedra poco manejable, pero de ex-
celente belleza en sus colores plateados v plomizos.
Y de sustituir la madera del tejado y de las ventanas.
Obteniendo asi el espacio ideal para depositar las cu-
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